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НАКАЗ

31.05.2019                                                                                                
       № 50
Про призначення відповідальної особи

за зняття проб з готових страв

На виконання наказу Міністерства охорони здоров'я України, Міністерства освіти і науки України «Про порядок організації харчування дітей у навчальних та оздоровчих закладах» від 01.06.2005 р. № 242/329 та Інструкції з організації харчування дітей у дошкільних навчальних закладах, затвердженої наказом Міністерства освіти і науки України та Міністерства охорони здоров'я України від 17.04.2006р. № 298/227 зі змінами, внесеними згідно з наказом Міністерства освіти і науки, молоді та спорту від 26.02.2013 № 202/165, з метою оцінки готових страв перед їх видачею з харчоблоку,

НАКАЗУЮ:

1 . Призначити відповідальною особою за зняття проб з готових страв на період відсутності сестри медичної старшої вихователя-методиста Брусенцову А.О.

З 03.06.2019 по 16.07.2019
2. У разі відсутності Брусенцової А.О. відповідальною за зняття проб з готових страв призначити завідувача Коротун О.М., у разі відсутності Коротун О.М. відповідальною призначити  вихователя Виходцеву І.К.

Постійно
4. Відповідальній особі за зняття проб з готових страв:

4.1 Знімати пробу з готових страв безпосередньо з казана за 30 хв до видачі їжі після рівномірного перемішування страви в об'ємі не більше однієї порції відповідно до переліку страв, які наведено в меню-розкладі, і за тієї температури, за якої вживається страва.

Постійно

4.2 Визначати фактичний вихід страв, їх температуру, смакові якості, консистенцію, запах.

Постійно
4.3 Оцінювати кожну частину страви за такими критеріями: готовність, форма нарізки, відповідність рецептурі (наявність складових частин страви, у тому числі моркви, цибулі тощо, у котлетах — хліба), наявність сторонніх домішок (погано перебрана крупа, погано почищені овочі тощо).

Постійно
4.4 Вносити результати зняття проби до Журналу бракеражу готової продукції під особистий підпис щодо можливості реалізації кожної страви окремо.
Постійно
4.5 Пронумерувати, прошнурувати, завірити підписом керівника і печаткою закладу «Журнал бракеражу готової продукції».

За необхідності

5. Контроль за виконанням наказу залишаю за собою.

Завідувач КЗ «ДНЗ №  279» 




 О.М. Коротун
